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QUELLI CHE 1L VINO
90M05 NOS0TR0S

El proyecto ha nacido de nuestro amor por los vinos, y con
el tiempo se ha convertido en un trabajo. El vino es una
de las méaximas expresiones de la cultura italiana, habla de
nuestra tierra, de su esencia, de sus olores y sabores... una
historia hecha de pasion y excelencia.

Os proponemos una amplia seleccién de vinos italianos,
fruto de una atenta seleccidn para satisfacer a nuestros
clientes més exigentes.

Hemos cuidado el detalle al maximo para ofrecerles pro-
ductos de excelencia. Hemos apostado por pequefias
empresas que trabajan con nuestro mismo entusiasmo,
realidades locales que integran tradicién e innovacion.
Nuestro catalogo es un viaje a través de ltalia y sus perfu-
mes, sus vifiedos y sus regiones, cada una diferente como
Sus vinos.

Esperemos que disfrutes de cada nota, de cada sorbo...

BUENA DEGUSTACION

Siguiendo la normativa comunitaria, los vinos italianos se
clasifican segln las siguientes designaciones oficiales:

74 DOCG

DENOMINACION DE ORIGEN
CONTROLADAY GARANTIZADA

333 DOC

DENOMINACION DE ORIGEN CONTROLADA

118 IGT

INDICACION GEOGRAFICA TiPICA

WL
Valco'lberia
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LA MEJOR SELECCION DE VINOS ITALIAN

< )

San Rocco Seno d’Elvio
Alba

PIAZZ0

COMM. ARMANDO

“Quelli che it Vino,, f

Bodega Piazzo se encuentra a San Rocco Seno d’El-
vio, cerca de Alba, sumergida en los vifiedos de “Le
Langhe”. De estas uvas nacen vinos tintos famosos
como Barolo, Nebbiolo, Barbaresco, Barbera y Dolce-
tto, sin olvidar grandes blancos como el Roero Arneis.

BAROLO DOCG

VINO TINTO [[e]sBuue]cViva4e]

UVA: Nebbiolo 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos granate.

AROMA: Confitura, frutos secos y cerezas en licor. Notas especiadas de canela y vainilla.
EN BOCA: Lleno, estructurado, célido con larga persistencia aromatica.

MARIDAJE: Carne roja, quesos curados.

NOTAS: 24 meses de crianza en barrica.

BARBARESCO DOCG

VINO TINTO [[Se]o[epicvivade]

UVA: Nebbiolo 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos granate.

AROMA: Confitura de frutos rojos, violeta, con notas especiadas.

EN BOCA: Seco, célido, equilibrado con larga persistencia aromatica.
MARIDAJE: Carne roja y quesos curados.

NOTAS: 24 meses de crianza en barrica. Wine Enthusiast 2016 91 puntos.

VINO TINTO  [se]su[els]Viva40]

UVA: Nebbiolo 100%

COLOR: Rojo rubi intenso.

AROMA: Amplio, notas de frambuesas y fresas.
ENBOCA: Lleno y complejo, notas especiadas.
MARIDAJE: Carne roja, pasta con salsas rojas.

NOTAS: Wine Advocate 2016 90+ puntos.

VINO TINTO [[e]sMu[exISViva40]

UVA: Barbera 100%

COLOR: Rojo rubi intenso con reflejos violaceos.

AROMA: Mora, ciruela, pétalos de rosa y confitura, con ligeras notas especiadas.
EN BOCA: Lleno, célido, estructurado, con larga persistencia aromética.
MARIDAJE: Acompafia platos importantes.

Perfecto con pasta con salsa roja, carnes rojas y quesos curados.

NOTAS: Wine Advocate 2017 89 puntos.

VINO TINTO S loiueyivvade]

UVA: Dolcetto 100%

COLOR: Rojo rubi intenso con reflejos violaceos.

AROMA: Afrutado con notas de ciruelas y cerezas.

EN BOCA: Lleno, compacto, agradablemente tanico con un final de almendra amarga.
MARIDAJE: Vino a “tutto pasto” perfecto con pizza y pastas con salsas rojas.

NOTAS: Wine Advocate 2017 88+ puntos.

VINO BLANCO  [se]s Bu[e/ALViva40]

UVA: Arneis 100%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos dorados.

AROMA: Intenso con notas afrutadas de avellana, limén, salvia y manzana.
EN BOCA: Seco, lleno y armonico.

MARIDAJE: Pastel de verduras, spaghetti con almejas, pescados y marisco.

© Quelliche il Vino - Valcoiberia



PIEMONTE

Loazzolo

Asti

Hoy en dia Borgo Maragliano es una bodega fami-
liar donde Carlo y Silvia, juntos a los hijos Giuseppe y
Germana gestionan las 21 hectareas del vifiedo cuya
produccién se vinifica y embotella en la bodega de
propiedad en Loazzolo.

BORGO
MARAGLIANO

PIEMONTE DOC BRACHETTO VINO TINTO

UVA: Brachetto 100%

COLOR: Rojo rubi purpura.

AROMA: Notas de rosa y fresa, floral y con sensaciones de frutos del bosque.
EN BOCA: Aromatico y equilibrado, sabor intenso con notas balsamicas.
Unica la percepcién de nuez moscada.

MARIDAJE: Perfecto con fruta fresca y postres.

MOSCATO D’ASTI DOCG “LA CALIERA” VINO BLANCO [l RTEN

UVA: Moscato bianco di Canelli 100%

COLOR: Amarillo pajizo.

AROMA: Notas intensas de frutas escarchadas, flores de acacia. Unica la percepcién de violeta.
EN BOCA: Aterciopelado y con cuerpo.

MARIDAJE: Acompafia postres y fruta fresca. Perfecto con el “panettone’.

© Quelliche il Vino - Valcoiberia
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' Oltrepd Pavese

CALDIROLA  Pavia

[ty
LITALLIA DEI VINI

SANGUE DI GIUDA DOC “LA CACCIATORA” VINO TINTO

UVA: Croatina, Barbera, Uva Rara

COLOR: Rojo rubi intenso con reflejos violaceos.

AROMA: Vinoso, intenso con notas afrutadas.

EN BOCA: Dulce, lleno y afrutado, morbido, agradablemente persistente.
MARIDAJE: Embutidos, pizza, platos de pasta con salsa roja. Perfecto para postres.

LOMBARDIA

Monterossa (Franciacorta)

Hoy Monte Rossa gobierna 70 hectdreas de vifie-
dos. Las diversas posiciones de los crus en diferen-
tes suelos y exposiciones contribuyen a ampliar el
patrimonio aromético de las uvas, para componer
cubos ricos en estructura y complejidad. La pro-
duccién de la bodega ronda las 500.000 botellas
anuales.

Brescia

MONTEROSSA

FRANCIACORTA

FRANCIACORTA DOCG PRIMA CUVEE BRUT VINO BLANCO ESPUMOSO

UVA: Chardonnay 85%, Pinot nero 10%, Pinot bianco 5%
COLOR: Amarillo pajizo con reflejos verdosos.

AROMA Bouquet persistente, con notas florales y de bolleria.
EN BOCA Lleno e intenso.

MARIDAJE: Ideal como aperitivo y para todo tipo de entrantes.
Perfecto con arroces, pescado y verduras.

NOTAS: Crianza 24 meses - Método cldsico.

FRANCIACORTA DOCG SANSEVE SATEN BRUT VINO BLANCO ESPUMOSO

UVA: Chardonnay 100%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos dorados.

AROMA: Notas de fruta madura tropical.

EN BOCA: Gran estructura, final largo y persistente.

MARIDAJE: Perfecto como aperitivo, arroces delicados y pescado.

NOTAS: Crianza 30 meses - Método clésico - Tipologia Brut.

FRANCIACORTA DOCG FLAMINGO ROSE BRUT VINO ROSADO ESPUMOSO

UVA: Chardonnay 60%, Pinot nero 40%

COLOR: Rosa tenue.

AROMA: Bouquet complejo, vivaz, envolvente con notas de fruta del bosque.
EN BOCA: Lleno, aterciopelado, mérbido con cuerpo.

MARIDAJE: Ideal como aperitivo, quesos medio curados y marisco.

NOTAS: Crianza 30 meses - Método clésico - Tipologia Brut.

FRANCIACORTA DOCG CABOCHON BRUT VINO BLANCO ESPUMOSO

UVA: Chardonnay 70% y Pinot nero 30%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos dorados.

AROMA: Persistente con un bouquet complejo de costra de pan, bolleria, melocotén.
EN BOCA: Grande estructura e intensidad. Potente y de gran elegancia.

MARIDAJE: Arroces, carnes blancas, perfecto con pescado elaborado.

NOTAS: Crianza 48 meses - Método cldsico - Fermentacién del mosto en barrica.

© Quelliche il Vino - Valcoiberia
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TRENTINO
ALTO ADIGE

@ Lago de Caldaro

KALTERN Polzn°

Kellerei.Cantina

Kellerei Kaltern-Caldaro es una cooperativa vinicola con 400
asociados y 300 hectéareas de vifiedos. La bodega es embajado-
ra de los vinos del Lago de Caldaro, una regién Unica. La misién
es preservar las tradiciones y la cultura agricola de esta tierra
y de su gente.

ALTO ADIGE DOC LAGREIN U N(eR{IN§(e¥ COD. 004CAL

UVA: Lagrein 100%

COLOR: Rojo rubi intenso.

AROMA: Afrutado con notas de ciruela y mora, perfume de chocolate y café.
EN BOCA: Buen cuerpo con tanino poderoso y final persistente.
MARIDAJE: Caza, carne roja y quesos curados.

NOTAS: 6 meses de crianza en barril.

ALTO ADIGE DOC PINOT NERO viNo TINTO [XTIRI

UVA: Pinot Nero 100%

COLOR: Rojo Rubi intenso.

AROMA: Afrutado con aromas de ciruela y frambuesa, notas especiadas de canela.
EN BOCA: Aterciopelado con final persistente.

MARIDAJE: Platos de carne, caza y quesos curados.

NOTAS: 4 meses de crianza en barril. James Suckling 2017 91 puntos.

ALTO ADIGE DOC SAUVIGNON VINO BLANCO

UVA: Sauvignon 100%

COLOR: Amarillo pajizo intenso.

AROMA: Aromético con notas de pétalos de rosa, lichi y pifia.

EN BOCA: Lleno y cremoso al paladar, con final aromético y persistente.

MARIDAJE: Ideal como aperitivo, marida bien con espérragos y verduras a la plancha, con
pescado y queso de cabra.

ALTO ADIGE DOC MULLER THURGAU VINO BLANCO

UVA: Miiller Thurgau 100%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos verdosos.

AROMA: Aromético con notas de melocotén.

EN BOCA: Sapidez y buen equilibrio al paladar, final a fruta blanca.

MARIDAJE: Perfecto como aperitivo, acompafiante de entrantes, pescado cocido o a la parrilla.

VINO BLANCO [[s[sij[o7\ B

UVA: Pinot Bianco 100%

COLOR: Amarillo pajizo con ligeros reflejos verdosos.

AROMA: Notas a manzana golden, pera y melocotén.

EN BOCA: Muy equilibrado con final afrutado.

MARIDAJE: Ideal como aperitivo, marida bien con entrantes, sopas y cremas.
Perfecto con pescado.

NOTAS: Robert Parker 2017 90 puntos.

ALTO ADIGE DOC GEWURZTRAMINER CAMPANER VINO BLANCO

UVA: Gewdrztraminer 100%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos dorados.

AROMA: Notas intensas de rosa, lichi, miel, canela y fruta exdtica.

EN BOCA: Amplio al paladar, con fruta exética y buena persistencia.

MARIDAJE: Ideal como aperitivo, con pescado crudo, gambas, platos tipicos de la cocina
asiatica y arroces.

NOTAS: Gambero Rosso 2013 2 Bicchieri.

© Quelliche il Vino - Valcoiberia
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Gorizia

1 -F;eucﬁ TY\/\NS'

Pieris, San Canzian d'lsonzo

FRIULI VENEZIA G. | Feudi di Romans

Fundada en 1974, esta bodega se encuentra
en el norte-este de ltalia, en el municipio de
San Canzian d’lsonzo, en el corazén de Friuli
Isonzo DOC, una posicién de gran valor para
el vino que se beneficia de la influencia del
microclima mediterraneo.

FRIULI ISONZO DOC REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO VINO TINTO K =Ii{E

UVA: Refosco 100%

COLOR: Rojo granate con reflejos viol4ceos.

AROMA: Intenso y agradable con un toque de mora y frutos del bosque.
ENBOCA: Sépido, ligeramente tanico con notas herbéceas.
MARIDAJE: Caza, embutidos y platos sabrosos.

NOTAS: 8 meses de crianza en barrica.

FRIULIISONZO DOC CABERNET FRANC \{LISRILI[e} COD. FBCAFR

UVA: Cabernet Franc 100%

COLOR: Rojo rubi intenso.

AROMA: Bouquet lleno con intensas notas herbaceas.

ENBOCA: Tanico, buena sapidez y equilibrado.

MARIDAJE: Carnes rojas a la plancha, quesos curados y semi curados.

FRIULI ISONZO DOC CABERNET SAUVIGNON BORGO DEI VASSALLI

VINO TINTO

UVA: Cabernet Sauvignon 100%

COLOR: Rojo rubi intenso.

AROMA: Fuertes notas herbaceas.

EN BOCA: Seco, tanico y sabroso.

MARIDAJE: Perfecto con carnes rojas a la plancha.

FRIULI ISONZO DOC MERLOT BORGO DEI VASSALLI vINO TINTO [P

*UEVA M o

UVA: Merlot 100%

COLOR: Rojo rubi.

AROMA: Notas de mora y frutos del bosque.
ENBOCA: Ligero, seco y arménico.
MARIDAJE: Carne roja y queso semicurado.

FRIULI ISONZO DOC FRIULANO

VINO BLANCO [ Rg=IaNIY

UVA: Friulano 100%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos verdosos.

AROMA: Suave y floreal.

EN BOCA: Fresco, con notas de almendras amarga y ligera acidez.
MARIDAJE: Perfecto en aperitivo.

TREVENELZIE IGT TRAMINER AROMATICO VINO BLANCO [LNTEGIY

UVA: Traminer 100%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos dorados y verdosos.

AROMA: Intenso y afrutado.

EN BOCA: Ligeramente seco, elegante con regusto floreal.

MARIDAJE: Primeros platos sabrosos, cremas de crustéceos, esparragos y risotto.

SAUVIGNON BLANC DOC

VINO BLANCO [[s/[sRyg=RVN0)Y

UVA: Sauvignon 100%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos verdosos.

AROMA: Notas de albaricoque, fruta exética, pimiento amarillo y hoja del tomate.

EN BOCA: Intenso con buena persistencia.

MARIDAJE: Primeros platos especiados, sopas sabrosas, quesos azules y medio curados.

© Quelliche il Vino - Valcoiberia
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VENEZIA GIULIA IGT RIBOLLA GIALLA BORGO DEI VASSALLI VINO BLANCO

UVA: Ribolla Gialla 100%

COLOR: Amarillo pajizo claro.

AROMA: Afrutado con notas de flores blancas.

EN BOCA: Seco, fresco con buena acidez.

MARIDAJE: Verduras y pescado crudo. Excelente como aperitivo.

vEETA IR B,

FRIULI ISONZO DOC CHARDONNAY BORGO DEI VASSALLI VINO BLANCO

UVA: Chardonnay 100%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos dorados .

AROMA: Notas de frutas blancas.

EN BOCA: Notas de manzana equilibrado y seco.
MARIDAJE: Perfecto en aperitivo y platos a base de pescado.

PINOT GRIGIO DOC BORGO DEI VASSALLI VINO BLANCO [INEERT

UVA: Pinot Grigio 100%

COLOR: Amarillo pajizo.

AROMA: Notas de flores de acacia.

EN BOCA: Agradable amargura, seco y amable.
MARIDAJE: Primeros platos y quesos frescos.

w EMILIA ROMAGNA
P oF
A

PSSV I T

Romagnoli representa perfectamente el territorio
de “Colli Piacentini”. “El secreto del vino esta en
su descansar en la vifia. La uva se convierte sola
envino’, y lo que encuentras en la copa de un vino
Romagnoli es toda la autenticidad de su tierra'y su
gente.

Vills

PIACENZA

.%U!H{((.yl((}/l'

GUTTURNIO DOC FRIZZANTE “SASSO NERO” VINO TINTO ESPUMOSO [iNi¥:Y

UVA: Barbera 60%, Croatina (Bonarda) 40%

COLOR: Rojo rubi brillante.

AROMA: Afrutado con notas de frutos rojos.

EN BOCA: Envolvente y complejo, fresco.

MARIDAJE: Embutidos, cocidos, carne roja y quesos medio curados.

BONARDA DOC FRIZZANTE AMABILE “SASSO NERO” VINO TINTO ESPUMOSO EtRNIZAEY

UVA: Bonarda 100%

COLOR: Rojo rubi intenso.

AROMA: Elegantes notas de frutos rojos y especias ligeras.

EN BOCA: Equilibrado, con taninos envolventes y buena acidez.

MARIDAJE: Pizza, pastas con salsas rojas, legumbres y quesos medio curados.

ORTRUGO DOC FRIZZANTE “SASSO NERO” VINO BLANCO ESPUMOSO

UVA: Ortrugo 100%

COLOR: Amarillo pajizo.

AROMA: Notas de flores blancas y melocotén en almibar.

| EN BOCA: Fresco y afrutado, goloso.

) MARIDAJE: Embutidos, frituras, platos con verduras y pescado.

© Quelliche il Vino - Valcoiberia
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EMILIA ROMAGNA

Gattatico

"\ REGGIO EMILIA

En cada botella, Donelli coserva la historia
de un territorio, de una familia y de su pa-
sién y, en cada copa, se percibe el impaga-
ble placer de saborear el fruto de su cente-
naria tradicién.

LAMBRUSCO REGGIANO DOC ROSSO AMABILE VINO TINTO ESPUMOSO [ ARISVALIE

UVA: Lambrusco Marani 60% , Lambrusco Maestri, Lambrusco Montericco, Lambrusco Salami-
no 30%, Ancellotta 10%

COLOR: Rojo rubi intenso con perlage fine y persistente.

AROMA: Floral con notas de fresa.

EN BOCA: Ligeramente amable y fresco. Delicadamente tanico con notas de frutos rojos.
MARIDAJE: Perfecto con embutidos, “cotechino” y “Parmigiano Reggiano”.

EMILIA ROMAGNA

Nonantola

MODENA

Vinos auténticos que han sabido pasar, inmuta-
dos, a través de los siglos, como el Lambrusco
Sorbara o el Grasparossa di Castelvetro y que
se beben en las verdaderas “osterie” di Modena.

GAVIOLI

CANTINIERI DAL

| d ] 4

LAMBRUSCO DI SORBARA DOC Espumoso Ancestral VINO TINTO ESPUMOSO

UVA: Lambrusco di Sorbara 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos granate.

AROMA: Fino y elegante.

EN BOCA: Llenoy persistente.

MARIDAJE: Ideal con los platos tipicos de la cocina emiliana como “tortellini in brodo” y “passatelli”.

NOTAS: Elaborado con el antiguo método de refermentacién ancestral que hace que el vino se presente
turbio por la presencia de la levadura.

LAMBRUSCO GRASPAROSSA DI CASTELVETRO DOC VINO TINTO ESPUMOSO

UVA: Lambrusco Grasparossa di Castelvetro 90%, Malbo Gentile 10%

COLOR: Rojo rubi intenso con reflejos granate. Espuma persistente con reflejos violaceos.
AROMA: Amplio con notas de frutos rojos y especias.

EN BOCA: Seco, afrutado y agradablemente tanico.

MARIDAJE: |deal con los platos de la cocina emiliana como lasafia, pasta rellena y embutidos.

EMILIA IGT LAMBRUSCO ROSSO VINO TINTO ESPUMOSO

i -

EMILIA IGT LAMBRUSCO ROSATO VINO ROSADO ESPUMOSO

UVA: Lambrusco 100%

COLOR: Rojo rubi brillante.

AROMA: Notas de cereza y fruta roja.

EN BOCA: Elegante, agradablemente amable con notas de fruta roja.
MARIDAJE: Versétil, perfecto como aperitivo y con pizza.

UVA: Lambrusco 100%

ks COLOR: Rosado brillante.
gr ‘ AROMA: Amplio con notas rosas y fresas.
\.‘E ENBOCA: Fresco y amable.
Y = MARIDAJE: |deal para acompafiar tablas de quesos y embutidos, primeros platos, carnes

rojas y blancas.
jasy
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EMILIA ROMAGNA Poderi dal Nespoli se encuentra en el Valle del bi-
dente, en las colinas de Forlia unos 177 metros sobre
R espoli 3 el nivel del mar, una zona que conecta los Apeninos a
Doderidal{c = Mot
I{C(%pbl FORLI-CESENA

1929

la frontera con Toscana a la Riviera Romagnola. Pun-
to histérico de paso, hoy ofrece lugares de interés
natural como el Parque de los Bosques Casentinos
y excelentes caracteristicas de suelo y clima para la
produccién de vinos de alta calidad.

SANGIOVESE DI ROMAGNA DOC FICO GRANDE VINO TINTO [ShRTH

UVA: Sangiovese 100%

COLOR: Rojo brillante con reflejos violetas.

AROMA: Frutos rojos con notas de cereza y violeta.

EN BOCA: Fresco afrutado con taninos delicados.

MARIDAJE: Vino versétil perfecto con conejo y quesos semicurados.

SANGIOVESE DI ROMAGNA DOC SUPERIORE PRUGNETO VINO TINTO

UVA: Sangiovese 100%

ek b ;, o COLOR: Rojo rubi brillante.
- = : AROMA: Intenso perfume de frutos rojos.

|
it EN BOCA: Fresco con taninos suaves y toques de violeta, cereza y ciruela y un toque picante.
MARIDAJE: Primeros platos, caza y quesos curados.

ROMAGNA DOC TREBBIANO LE COSTE VINO BLANCO [k

UVA: Trebbiano 100%

COLOR: Amarillo claro con reflejos verdosos.

AROMA: Notas afrutadas de citricos, como limén y cedro.
EN BOCA: Equilibrado fresco con notas de manzana verde.
MARIDAJE: Entrantes ligeras, verduras, pescados y sopas.

\.

ALBANA SECCO DOCG CAMPODORA vINO BLANCO IR

UVA: Albana 100%

COLOR: Amarillo intenso con reflejos dorados.

AROMA: Notas de flores de acacia, frutas blancas.

EN BOCA: Rico y envolvente equilibrio entre frescura y acidez.
MARIDAJE: Sopas de pescado, risotti, fritura y carne blanca.

b .voooookys &

ROMAGNA DOC PAGADEBIT VINO BLANCO

UVA: Bombino bianco 100%

COLOR: Amarillo pajizo intenso.

AROMA: Floreal con notas de melocotén blanco.

EN BOCA: Fresco con final envolvente y finamente herbaceo.

MARIDAJE: Aperitivos vegetales, verduras a la plancha, tortillas y risotto con espérragos.

© Quelliche il Vino - Valcoiberia



LA MEJOR SELECCION DE VINOS ITALIANO “@uellidzeil’l/l'lw,,f

TREVISO

La tradicién de Ville d’Arfanta se pierde en los si-
glos, como la origen de su nombre que se remonta a
los “lerofanti”, antiguos sacerdotes que custodian los
secretos del mundo. Los maestros bodegueros de hoy
trabajan con la misma pasién que sus antepasados,
cuidando cada gota del precioso liquido con habilidad
artesanal.

A
VILLE DARFANTA"

PROSECCO DI VALDOBBIADENE DOCG BRUT MILLESIMATO  VINO BLANCO ESPUMOSO

UVA: Glera 100%

COLOR: Amarillo pajizo con perlage fine y persistente.

AROMA: Elegante con notas florales de rosa y jazmin.

Las notas afrutadas recuerdan manzana Golden, pifia y platano.

EN BOCA: Buena sapidez, persistencia y frescura.

MARIDAJE: Perfecto como aperitivo o con entrantes de pescados delicados.

Conegliano

TREVISO

Vivaces, frescas y con una gran personalidad, las burbujas Terra
Serena saben hoy interpretar las tendencias emergentes en el
mundo que tienen el Prosecco como protagonista.

TERRA

SERENA

BIANCO SPUMANTE “GRAN CUVEE” EXTRA DRY VINO BLANCO ESPUMOSO

UVA: Glera 70%, Trebbiano 15%, Garganega 15%
COLOR: Amarillo pajizo claro.

AROMA: Afrutado.

EN BOCA: Bien equilibrado y fresco.
MARIDAJE: Perfecto como aperitivo.

PROSECCO DI VALDOBBIADENE SUPERIORE DOCG VINO BLANCO ESPUMOSO [[{iJupItily]

UVA: Glera 100%

COLOR: Amarillo pajizo con perlage fine y persistente.

AROMA: Bouquet complejo con notas de rosa, jazmin, flores de acacia y manzana.
EN BOCA: Buena frescura, sapidez y persistencia.

MARIDAJE: Perfecto como aperitivo y platos ligeros a base de pescado.

SPUMANTE NATURALE DEMI SEC “SERENA ICE” VINO BLANCO ESPUMOSO

UVA: Glera 90%, Moscato 10%

COLOR: Amarillo pajizo claro.
& AROMA: Notas de melocotén y albaricoque.

EN BOCA: Fresco, dulce y bien equilibrado.

MARIDAJE: Perfecto con postres y frutas.
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VENETO

Cecilia Beretta

VERONA

El nombre Pasqua significa vinos, vifiedos, profunda relacién con
la tierra. Fundada en 1925 en Verona, Pasqua Vigneti e Cantine
naci6 del amor de la familia por Valpolicella. Tres generaciones de
personas con un corazdn veronés y un alma internacional, com-
partiendo la misma gran pasion: la viticultura y la produccién de
vinos Unicos, primero en el Véneto y luego también en las regio-
nes italianas del DOC mas conocido.

VENETO IGT COMEME (1,5 LT) VINO TINTO

UVE: Corvina 40%, Merlot 60%

COLOR: Rojo intenso.

AROMA: Ciruela y grosella con notas especiadas y final ligeramente balsamico.
EN BOCA: Intenso con buena persistencia.

MARIDAJE: Primeros platos sabrosos, carne roja y quesos curados.

NOTAS: 8 meses de crianza en barril.

VALPOLICELLA SUPERIORE DOC RIPASSO VINO TINTO [ IRRVEIE!

UVA: Corvina 60%, Rondinella 20%, Corvinone 10%, Negrara 10%
COLOR: Rojo rubi.

AROMA: Intensas notas de frutos del bosque y cereza.

EN BOCA: Vino de medio cuerpo, afrutado, muy goloso.
MARIDAJE: Platos a base de carne y quesos curados.

NOTAS: 8 meses de crianza en barril.

VALPOLICELLA SUPERIORE DOC “MAI DIRE MAI” VINO TINTO

UVA: Corvina 50%, Rondinella 10%, Corvinone 30%, Oseleta 10%
COLOR: Rojo rubi.

AROMA: Aromas de tabaco, cedro, sotobosque y notas balsédmicas.
EN BOCA: Complejo, elegante e intenso con notas de clavo y café.
Fuerte, con gran acidez, final largo y persisten

MARIDAJE: Platos elaborados, caza y segundos sabrosos.

NOTAS: 18 meses de crianza en barril. Wine Enthusiast 2011, 92 puntos.
AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOC “MAI DIRE MAI" VINO TINTO [i[iJZPk(ez

UVA: 65% Corvina, 15% Corvinone, 10% Rondinella, 10% Oseleta
COLOR: Rojo intenso.

AROMA: De sotobosque, madera de cedro y notas de cacao.

EN BOCA: Rico, envolvente complejo y con notas de clavos.
MARIDAJE: Carne, primeros platos con salsas y caza.

NOTAS: Notas de sotobosque, madera de cedro y de cacao.

VENETO IGT SORAIE VINO TINTO [

UVA: Merlot 40%, Corvina 30%, Cabernet 20%, Croatina 10%
COLOR: Rojo intenso.

AROMA: Notas de ciruela y mora.

EN BOCA: Fresco afrutado.

MARIDAJE: Risotto, carne roja y queso curado.

TRE VENEZIE IGT MERLOT VINO TINTO [T ARGE

UVA: Merlot 100%

COLOR: Rojo rubi intenso.

AROMA: Tipico con notas de grosellas.

EN BOCA: Redondo y mérbido.

MARIDAJE: Es un vino versétil que se marida con diferentes platos, primeros platos
sabrosos y segundos platos de ternera, pato, conejo, cordero y cerdo.

BARDOLINO CLASSICO DOC COSTIERA VINO TINTO [ IRILE

UVA: Corvina 60%, Rondinella 20%, Molinara 20%

COLOR: Rojo rubi.

AROMA: Tipico afrutado.

EN BOCA: Equilibrado, buena persistencia y sapidez.

MARIDAJE: Primeros platos, perfecto con el conejo y segundos de pescados sabrosos.
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ZIN PRIMITIVO DI PUGLIA (PASQUA) VINO TINTO

UVA: Primitivo 100%

COLOR: Rojo oscuro.

AROMA: De ciruela, frutos rojos y regaliz con notas de vainilla.
EN BOCA: Equilibrado y elegante.

MARIDAJE: Caza, carne roja y platos sabrosos.

NOTAS: 6 meses de crianza en barril.

SPUMANTE ROSE EXTRA DRY VINO ESPUMOSO ROSE [ IRFELLE

UVA: Glera 80%, Raboso 10% y uvas autéctona

COLORE: Rosa salmén claro.

AROMA: Afrutado.

EN BOCA: Fresco, delicado y elegante.

MARIDAJE: Perfecto en aperitivo, “Risotto alle fragole”, quesos frescos.

TRE VENEZIE IGT FREEDA VINO ROSADO [ DIREVZE)

UVA: Corvina 60% Sauvignon 30%, Carménére 10%
COLOR: Rosado.

AROMA: Afrutado y especiado.

EN BOCA: Fresco mineral con final duradero y armonioso.
MARIDAJE: Risotto, pescado a la plancha y ostras.

BARDOLINO CHIARETTO DOC VIGNAMATTA VINO ROSADO [V pl¥Ig:

UVA: Corvina 60%, Rondinella 20%, Molinare 20%
COLOR: Rosado.

AROMA: Delicadas sefiales de cereza y frutos rojos.
EN BOCA: Fresco, acidulo y bien equilibrado.
MARIDAJE: Pescado, ensaladas y platos ligeros.

SOAVE CLASSICO DOC BROGNOLIGO VINO BLANCO

UVA: Garganega 100%

COLOR: Amarillo claro con reflejos verdosos.

AROMA: Notas de manzanilla y frutos tropicales.

EN BOCA: Fresco, equilibrado con regusto de almendras.
MARIDAJE: Entrantes de marisco, platos de pescado y platos ligeros.

VINO BLANCO e p2¥5ioz]

UVA: Trebbiano di Lugana 100%

COLOR: Amarillo pajizo.

AROMA: Afrutado con notas floreales.
ENBOCA: Fresco, 4cido y con buena sapidez.

MARIDAJE: Pescado, ensaladas, segundos platos de carne blanca, verduras y platos ligeros.

PINOT GRIGIO DELLE VENEZIE DOC GRIGIO LUNA VINO BLANCO

UVA: Pinot Grigio 100%

COLOR: Amarillo con reflejos verdosos.

AROMA: Floreal con notas de pera y melocotén.

EN BOCA: Buena estructura, intenso y muy equilibrado.
MARIDAJE: Platos ligeros a base de pescado, verduras y ensaladas.
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a San Gimignano Una historia larga que refleja la vida y la pasién de la fa-
SIENA milia por sus vifias. Bodega situada en San Giminiano que

1L COLOMBAIO - cuenta actualmente 21 hectéreas.
DI SANTACHIARA ey

*
oAk

VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO DOCG SELVABIANCA ECOLOGICO VINO BLANCO [l RUEEY

UVA: Vernaccia di San Gimignano 100%

COLOR: Amarillo pajizo.

AROMA: Notas de manzana, lima y tomillo.

EN BOCA: Fresco, con final persistente.

MARIDAJE: Pasta fresca con ragu blanco, fritura mixta de tierra o mar, pollo asado con patatas.

VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO DOCG RISERVA LALBERETA ECOLOGICO  VINOBLANCO [EthRUEIEY

UVA: Vernaccia di San Gimignano 100%

COLOR: Amarillo pajizo.

AROMA: Notas balsdmicas y de melocotén.

EN BOCA: Acido, equilibrado y bien estructurado.
MARIDAJE: Tagliolini al azafran, pescado, conejo a la Vernaccia.

NOTAS: 3 Bicchieri Gambero Rosso.

Patrimonio UNESCO

=
o
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DIEVOLE S \x

DAL 1090

Empresa vitivinicola italiana que produce en Toscana en la zona
del Chianti Classico, que con auténtica pasién hunde sus raices
en una historia milenaria.

ROSSO DI MONTALCINO DOC PODERE BRIZIO VAR iIN (e} COD. 2152D!

Lo 1

- UVA: Sangiovese 100%
i il COLOR: Rojo intenso.
3 l[l 53 AROMA: Intenso, notas de frutos rojos.
ks b © il EN BOCA: Fresco y elegante.
i MARIDAJE: Cordero, antipasto italiano, quesos curados.
NOTAS: Crianza de 12 meses en barrica. Wine Spectator 90 puntos.

BOLGHERI DOC VINO TINTO

UVA: Cabernet Franc 70%, Merlot 20%, Cabernet Sauvignon 10%

COLOR: Rojo rubi intenso.

AROMA: Perfumes de frutos rojos con aromas de hoja de tomate, pimiento y nota balsédmica.
EN BOCA: Intenso, fresco y elegante.

MARIDAJE: Carne roja, caza, pizza, embutidos, queso curado.

NOTAS: Crianza de 12 meses en barrica. James Suckling 93 puntos - Wine Spectator 90 puntos.

CHIANTI CLASSICO DOCG VINO TINTO

UVA: Sangiovese 90%, Canaiolo 7%, Colorino 3%
COLOR: Rojo rubi intenso.
E‘. AROMA: Floral con notas de frutos rojos y de violeta.
- EN BOCA: De cuerpo con final largo y persistente.
MARIDAJE: Perfecto con embutidos, quesos, caza y sopas sabrosas.
NOTAS: Crianza de 13 meses en barrica.

CHIANTI CLASSICO DOCG RISERVA NOVECENTO ViINO TINTO [T IEEIT

UVA: Sangiovese 95%, Canaiolo 3%, Colorino 2%
COLOR: Rojo intenso.

AROMA: Perfumes intensos de frutos rojos.

EN BOCA: Intenso equilibrado con final persistente.
MARIDAJE: Carne roja, caza, pizza, antipasto italiano.

NOTAS: Crianza de 17 meses en barrica. 90 punti Decanter - 91 punti James Suckling - 93 punti Wine Advocate - 92 Punti Wine Spectator.

CHIANTI DOCG SUPERIORE LE DUE ARBIE VINO TINTO [T ICRIVA

UVA: Sangiovese 80%, Merlot 20%

COLOR: Rojo intenso.

AROMA: Intenso tipico.

EN BOCA: Equilibrado fresco.

MARIDAJE: Caza, primeros platos a base de carne.

NOTAS: Crianza de 12 meses en barrica.

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG VINO TINTO

UVA: Sangiovese 100%
COLOR: Rojo intenso.

AROMA: Intenso tipico.
EN BOCA: Equilibrado.

MARIDAJE: Caza, quesos curados, carne “fiorentina”, pasta “bolognese”.

NOTAS: Crianza de 36 meses en barrica. 91 punti Doctor Wine 92 punti Wine Advocate 93 Puntos Wine Spectator 94 puntos.

VERMENTINO COSTA TOSCANA IGT VINO BLANCO s iAESDI]

UVA: Vermentino 100%

COLOR: Amarillo pajizo.

AROMA: Notas de agrumes y flores blancas.

EN BOCA: Fresco y mineral.

MARIDAJE: Pescado, crustaceos y primeros platos a base de verdura.
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Scansano

GROSSETO

Bodega nacida en Scansano, en la provincia de Grosseto en 1972
que ahora cuenta con 160 miembros. En el corazén de la produc-
cién de esta empresa se encuentra el Morellino di Scansano, el
vino més tipico de la Maremma Toscana. Gracias a las 600 hecta-
reas, esta bodega puede ofrecer multiples matices de Morellino,
demostrando su versatilidad.

MORELLINO DI SCANSANO DOCG VIGNA BENEFIZIO VINO TINTO

UVA: Sangiovese 100%
COLOR: Rojo rubiintenso.
AROMA: Notas de rosa y de frutos del bosque.
" EN BOCA: Buena estructura redondo y seco.
MARIDAJE: Embutidos, quesos curados y carne.
NOTAS: Crianza de 6 meses en barrica

TOSCANA IGT SANGIOVESE SCANTIANUM VINO TINTO [ NTENIVES

UVA: Sangiovese 85%, Alicante 5%, Ciliegiolo 5% , Merlot 5%
COLOR: Rojo rubi intenso.

AROMA: Notas de rosa y sefiales de frutos del bosque.

EN BOCA: Buena estructura redondo y seco.

MARIDAJE: Embutidos, quesos curados y carne.

TOSCANA IGT VERMENTINO SCANTIANUM VINO BLANCO

UVA: Vermentino 97%, Sauvignon 3%

. - COLOR: Amarillo pajizo.
i gzg- li E} AROMA: Afrutado, floral y con notas minerales.
1 ! = EN BOCA: Fresco, notas de citricos y buena estructura.

MARIDAJE: Pescado y carne blanca.
MARCHE

ASCOL]
UELENOSI PICENO

ASCOLI PICENOD

LA IW |

|

En Velenosi se juntan tradicién artesanal y procesos avan-
zados, desarrollando con creatividad la vinificacién y dando
vida a una bodega que sigue creciendo, y que hoy lleva en
todo el mundo dromas y colores del territorio de las marcas
a través de sus vinos con un caracter inimitable.

ROSSO PICENO DOC VINO TINTO

UVA: Montepulciano 70%, Sangiovese 30%

COLOR: Rojo rubi brillante.

AROMA: Fresco, floral con notas de frutos rojos, fresa y ciruela.

EN BOCA: Seco y mérbido, con buen cuerpo.

MARIDAJE: Pasta con salsa roja, pizza, carne roja no muy elaborada.

LACRIMA DI MORRO D’ALBA DOC “QUERCIANTICA” VINO TINTO [ HWAVAER

UVA: Lacrima di Morro d’Alba 100%

COLOR: Rojo rubi intenso con reflejos violaceos.

AROMA: Caracteristica notas intensas de violeta.

EN BOCA: Morbido, ligeramente tanico y con buen cuerpo.

MARIDAJE: Ideal con platos a base de salsa roja. Curioso y perfecto el maridaje con ostras.

VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESI DOC “QUERCIANTICA” VINO BLANCO KllRUSEYE

UVA: Verdicchio 100%

COLOR: Amarillo pajizo brillante con reflejos verdosos.

AROMA: Agradablemente afrutado con notas de hierbas arométicas.
EN BOCA: Equilibrado y persistente con buena sapidez.
MARIDAJE: Pasta con mariscos, pescado, y verduras a la plancha.
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CAMPANIA A Ubicada en el corazdn de los Apeninos del sur, en Irpinia.

Empresa vitivinicola de los hermanos Sabino y Simone

San Michele di Serino Basso y su cufiado Paolo Sibillo.

v I l l A R A I A N u AVELLINO Fundada en 1996 y renovada en 2009, la bodega es com-

rar
bl

-
A

pletamente integrada en el paisaje, la empresa cuenta
con més de 22 hectéreas de vifiedos, que se cuidan meti-
culosamente seglin métodos bioldgicos certificados.

TAURASIDOCG

VINO TINTO

UVA: Aglianico 100%

COLOR: Rojo rubi.

AROMA: Elegante y mérbido con notas de frutos del bosque.

EN BOCA: Envolvente y fresco.

MARIDAJE: Perfecto con entrantes, segundos platos de carne blanca y roja.

NOTAS: Crianza de 12 meses en barrica.

CAMPANIA IGT AGLIANICO

VINO TINTO [l IEYAV

UVA: Aglianico 100%

COLOR: Rojo rubi intenso.

AROMA: Notas de cacao, tabaco y fruta fresca.
EN BOCA: Fresco y persistente.

MARIDAJE: Platos a base de carne roja y blanca.

VINO BLANCO oV

UVA: Greco di Tufo 100%

COLOR: Amarillo pajizo.

AROMA: Notas afrutada de melocotén y miel.

EN BOCA: Fresco y de buena persistencia.

MARIDAJE: Sopa de lentejas y gambas, pulpo frito, pescado a la parilla.

FALANGHINA BENEVENTANO IGT viNO BLANCO [RNEERR

UVA: Falanghina 100%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos verdosos.
AROMA: Intenso, afrutado y mineral.

ENBOCA: Frescoy seco.

MARIDAJE: Perfecto en aperitivo y con pescado.
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Rocca San Giovanni

CHIETI

Esta bodega tiene una historia larga y apasionante que se transmite de
generaciones desde 1958.

Se encuentra sobre las colinas a los pies del Majella e iluminada por el
resplandor de la Costa de los Desbordas.

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC viNo TINTO ENIVERIEE

UVA: Montepulciano 100%

COLOR: Rojo rubi.

AROMA: Notas de manzana roja, ciruela y violeta.
EN BOCA: Buena estructura y persistencia.
MARIDAJE: Carne, quesos curados y medio curados.

CERASUOLO D’ABRUZZO DOC

14
)
b

VINO ROSADO

UVA: Montepulciano 100%

COLOR: Rosa tenue.

AROMA: Notas de frutos del bosque.

EN BOCA: Seco y agradable.

MARIDAJE: Vino versatil, perfecto con sopas y primeros platos a base de pescado.

TREBBIANO D’ABRUZZO DOC

VINO BLANCO Sy Ruysil.yi]

UVA: Trebbiano 100%

COLOR: Amarillo con reflejos verdosos.

AROMA: Delicado con notas de flores blancas y limén.

EN BOCA: Al paladar es mérbido envolvente y persistente con una ligera sapidez.
MARIDAJE: Aperitivos, platos de pescado, sopas, y carnes blancas.
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ABRUZZO
f Controguerra
TERAMO

ILLUMINATI

Desde hace mas de 120 afios la tradicién de los vinos lllumina-
ti continta en el tiempo. Y en el tiempo crece la capacidad de
innovacién y blsqueda, sin perder la caracteristica fundamental
de los productos artesanales : un vino genuino, transparente, que
refleja el territorio.

4

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC “ILICO” VINO TINTO

UVA: Montepulciano d’Abruzzo 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos violdceos.

AROMA: Fruta roja, agradable, persistente.

EN BOCA: Lleno, redondo, arménico. Persistente con final de regaliz.
MARIDAJE: Carne roja, caza.

NOTAS: 10 meses de crianza en barrica de roble de Eslavonia de 25 hl. 3 Bicchieri Gambero Rosso.

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC “RIPAROSSO” AL AU} (e} COD. ILLMONT13

UVA: Montepulciano d’Abruzzo 100%

s COLOR: Rojo rubi con reflejos violaceos.

i l = AROMA: Agradable y persistente con notas de frutos rojos.

I‘l (| EN BOCA: Lleno, redondo, arménico. Persistente con final de regaliz.

MARIDAJE: Carne roja, asados, caza, aves y quesos medio curados. Perfecto con cordero.

W”’/-["é"
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NOTAS: 6 meses de envejecimiento en barril de 25hl. James Suckling 93 Puntos.

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO COLLINE TERAMANE DOCG RISERVA “ZANNA"

UVA: Montepulciano 100%

COLOR: Rojo rubi intenso tendente al granate con el envejecimiento.
AROMA: Elegantes notas de frutos rojos y moras negras.

EN BOCA: Potente, aterciopelado con taninos mérbidos.
MARIDAJE: Carne asada, caza y quesos curados.

NOTAS: Dos afios de crianza en madera - Tre Bicchieri Gambero Rosso.

CERASUOLO D’ABRUZZO DOC “CAMPIROSA’ VINO ROSADO  [{t:[HEE7\

UVA: Montepulciano 100%
N COLOR: Rosado brillante intenso.
i l : AROMA: Floral, caracteristico y persistente.
i 3 EN BOCA: Seco, fresco, con buena persistencia gustativa.

MARIDAJE: Entrantes, embutidos ligeros, quesos poco curados, pescado y carne blanca.

Y NIW T

PECORINO CONTROGUERRA DOC VINO BLANCO

UVA: Pecorino 100%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos verdosos.

AROMA: Intenso perfume de fruta madura y flores blancas, almendra, hierba, citrico.

EN BOCA: Potente, larga persistencia, equilibrado. Frescura y sapidez en un final largo.
MARIDAJE: Platos a base de pescados, entrantes, bacalao, gambas, flores de calabaza y anchoas.

NOTAS: El 10% del mosto fermenta en barrica durante 4 meses.

PASSERINA CONTROGUERRA DOC VINO BLANCO

. UVA: Passerina 100%

. il __ COLOR: Amarillo pajizo.

' AROMA: Floral, fino, intenso, sensaciones delicadas de manzana y melocotén.

EN BOCA: Buena estructura, lleno, arménico.

MARIDAJE: Platos a base de pescado, ensalada de mar, carne blanca, bacalao, pescado frito.

W,
5
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Leporano

7
lf/amy@w{- TARANTO

VIGRNgWVIMNIG
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En esta histérica bodega sita a Leporano, en provincia de Taranto,
en el interior del territorio conocido con el nombre de Salento,
experiencia y tradicién han encontrado en el tiempo una perfecta
sinergia.

PRIMITIVO DI MANDURIA DOP “PAPALE ORO” VINO TINTO [ENE

UVA: Primitivo di Manduria 100%

COLOR: Rojo rubi.

AROMA: Confitura y frutos del bosque.

EN BOCA: Redondo, mérbido, elegante con gran estructura.
MARIDAJE: Asados, caza, estofados, quesos curados.

NOTAS: 10 meses de crianza en barrica.

PRIMITIVO DI MANDURIA DOP “PAPALE" VINO TINTO [EIENE

UVA: Primitivo di Manduria 100%

COLOR: Rojo intenso con reflejos morados.

AROMA: Intenso, tipico con notas de ciruela, cacao y regaliz.
EN BOCA: Mérbido con buena persistencia.

MARIDAJE: Platos a base de carne.

NOTAS: 8 meses de crianza en barrica.

NEGROAMARO DEL SALENTO IGP “12 EMEZZO" VINO TINTO [SDIEMN

UVA: Negroamaro 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos purpureos.

AROMA: Frutos del bosque.

EN BOCA: Persistente, aterciopelado y mérbido.

MARIDAJE: Pasta con salsas rojas, carne roja a la parrilla, quesos medio curados.

NOTAS: 6 meses de crianza en barrica

SALICE SALENTINO DOP viNo TINTO [ELNED

UVA: Negroamaro e Malvasia

COLOR: Rojo intenso.

AROMA: Afrutado con notas de cacao, vainilla y café.
EN BOCA: Equilibrado, elegante con regusto especiado.
MARIDAJE: Ideal con crustaceos y carnes rojas.

PRIMITIVO DI PUGLIA IGP “MOI” VINOTINTO [LNEIH

UVA: Primitivo 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos violaceos.

AROMA: Notas de frutos rojos, confitura de ciruela, regaliz y frutos secos.
EN BOCA: Cuerpo, mérbido, bien estructurado y equilibrado.
MARIDAJE: Vino a “tutto pasto”, ideal con platos a base de carne.
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ROSATO DEL SALENTO IGP “12 EMEZZO" VINO ROSADO [LINUTE

— UVA: Negroamaro 100%
\ COLOR: Rosado palido
AROMA: Fruta fresca y flores blancas.
EN BOCA: Fresco y afrutado.
MARIDAJE: Entrantes y platos ligeros. Ideal con quesos.

cl
=
F

NOTAS: Ligeramente “mosso”.

MALVASIA DEL SALENTO IGP “12 E MEZZO” VINO BLANCO

UVA: Malvasia bianca 100%

COLOR: Amarillo pajizo.

AROMA: Notas de fruta tropical mezclado con miel y vainilla.
EN BOCA: Frescura y equilibrio.

MARIDAJE: Pescado crudo, marisco y primeros platos ligeros.

MOI CHARDONNAY DI PUGLIA IGP VINO BLANCO

UVA: Chardonnay 100%
) g _ y COLOR: Amarillo pajizo.
| ,‘) 2 ey 1| % AROMA: Bouquet elegante y floral.
W/ ) ENBOCA: Frescoy con notas citricas.
MARIDAJE: Ideal en aperitivo y con pescado.

wnsnd o

|

CHARDONNAY SAUVIGNON IGP “MARF!” VINO BLANCO [k

UVA: Chardonnay y Sauvignon

COLOR: Amarillo pajizo.

AROMA: Elegante, buena complejidad aromatica.

EN BOCA: Notas de fruta exética.

MARIDAJE: Entrantes, sopas y platos a base de pescado.

Ciré Marina

IPPOLITO 1845  CROTONA

Ippolito 1845 cuenta con 14 etiquetas en 4 continentes.
La valorizacién de las cepas autdctonas, la tutela del territorio,
el respeto de la naturaleza y de sus diferencias constituyen la
parte fundamental de una historia de amor nacida hace 160
aflos y destinada a permanecer en el tiempo.

LIBER PATER CIRO ROSSO DOC VINO TINTO

UVA: Gaglioppo 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos violaceos.

AROMA: Notas intensas de frutos rojos, violeta y especias.

EN BOCA: Buena estructura y taninos perfectamente equilibrados.
MARIDAJE: Carne roja, asados y quesos curados.

NOTAS: 8 meses de crianza en barrica.

CIRO BIANCO DOC MARE CHIARO VINO BLANCO

UVA: Greco Bianco 100%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos verdosos.

AROMA: Intenso y persistente con notas de fruta exdtica.

EN BOCA: Fresco, mediterréneo con notas finales agradablemente minerales.
MARIDAJE: Ideal con pescado a la parrilla y carne blanca.
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Trecastagni Una bodega antigua con la mirada hacia el futuro. Una gran pasién

transmitida de padre en hijo durante cinco generaciones, hecha
de amor por la tradicién campesina y una constante atencién ha-
cia la renovacién.

———— 4 |8 —————

NICOSIA CATANIA

——MWigneti e cantine in Sicilia

-
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2
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ETNA ROSSO DOC VULKA VINO TINTO

UVA: Nerello Mascalese 80%, Nerello Cappuccio 20%

COLOR: Rojo rubi vivaz.

AROMA: Amplio bouquet aroméatico con notas florales, afrutadas y especiadas.
EN BOCA: Mineral y equilibrado, con buena estructura y final largo y afrutado.
MARIDAJE: Primeros platos de pasta, asados y quesos semi curados.

ETNA BIANCO DOC VULKA VINO BLANCO

UVA: Carricante 60%, Catarratto 40%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos dorados.

AROMA: Complejo y elegante con matices de manzana, pomelo y miel.
EN BOCA: Frescura y mineralidad con un fondo de anis.

MARIDAJE: Perfecto con arroces con marisco, pescado a la parrilla y frito.

YISODN
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Marsal

En pocas palabras la esencia de Donnafugata: “Queremos pro-
poner al mundo vinos que se caracterizan por su agrado y com-
plejidad, vinos capaces de convencer y hacer feliz a quien lo
beba. Queremos representar la excelencia del Made in ltaly, el
didlogo entre el arte, el vino y la sostenibilidad”.

SICILIA ROSSO DOC “SEDARA” VINO TINTO [ RO REDILE:

UVA: Nero d’Avola con pequefios porcentajes de Syrah, Cabernet Sauvignon y Merlot.
COLOR: Rojo rubi intenso.

AROMA: Bouquet con intensas notas de frutos rojos, sobretodo cerezas, y notas florales de rosa.
EN BOCA: Notas especiadas con fresca acidez.

MARIDAJE: Primeros platos con salsas a base de carne, pasta al horno y carne roja.

NOTAS: 9 meses de crianza en cemento.

TERRE SICILIANE IGT “MILLE E UNA NOTTE" NZ\(eR 41N} (e}l COD. DON.F300118

UVA: Nero d’Avola, Petit Verdot, Syrah.

COLOR: Rojo rubi intenso.

AROMA: Bouquet amplio y envolvente con notas de mora, ciruela, balsémicas y especiadas.
EN BOCA: Intenso con taninos de gran finura y final persistente.

MARIDAJE: Estofados, caza, asados, quesos curados.

NOTAS: 14 meses de crianza en barrica. 94 Puntos Parker.

SICILIA BIANCO DOC “ANTHILIA" VINO BLANCO

UVA: Catarratto y otras uvas blancas autéctonas.

COLOR: Amarillo pajizo intenso con reflejos dorados.

AROMA: Afrutado con notas de manzana y melocotén.

EN BOCA: Fresco y equilibrado, con una agradable sapidez.

MARIDAJE: Ideal con pescado ligeramente ahumado, crustéceos y sardinas. Perfecto con ensalada de
atun, rollitos de berenjenas y mejillones rellenos.

NOTAS: Oscar Berebene Gambero Rosso.

TERRE SICILIANE IGT “LIGHEA" VINO BLANCO

UVA: Zibibbo 100%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos verdosos.

AROMA: Aromaético con notas de flor de naranja, rosas y notas afrutadas de lima y pomelo.
EN BOCA: Sapidez y persistencia aromética.

MARIDAJE: Perfecto con spaghetti con almejas y bottarga, pescado frito y tempura.

PASSITO DI PANTELLERIA DOP “BEN RYE” VINO BIANCO PASSIFICATO [ VARE ez

UVA: Zibibbo 100%

COLOR: Ambar intenso.

AROMA: Bouquet amplio y envolvente, con notas minerales, albaricoque y piel de naranja.
EN BOCA: Elegante y complejo con una grandisima persistencia.

MARIDAJE: Se marida con quesos curados, con pasteleria seca y fresca y con chocolate.

NOTAS: 95 Puntos Parker, 3 Bicchieri Gambero Rosso, 4 Viti Vitae, 5 Grappoli Bibenda. Entre los 50 mejores vinos del mundo.
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SICILIA

Marsala

TRAPANI

Es una de las bodegas més grande de la regién, se encuentraen la
Sicilia Occidental, caracterizada por una gran variedad de micro-
climas. Aqui el efecto de luz intensa, el clima seco, los terrenales
frescos, los vientos procedentes de sur, las fuertes oscilaciones
climatoldgicas, crean las condiciones ideales por la produccién de
vinos de calidad.

SICILIADOC NERO D’AVOLA TARENI viNo TINTO [[TNAEAY

UVA: Nero d’Avola 100%

COLOR: Rojo intenso.

AROMA: Notas de rosa y de mora.

EN BOCA: Intenso sabor de cereza con notas de vainilla.

MARIDAJE: Queso curado, caza y asado.

TERRE SICILIANE IGT FRAPPATO TARENI VINO TINTO [[RLIEEEE

UVA: Frappato 100%

COLOR: Rojo granate brillante.

AROMA: De ciruela y frutos rojos.

EN BOCA: Equilibrado y con notas de cereza y granada.

MARIDAJE: Estofados de carne, salsas y sopas de pescado, queso fresco o semicurado.

TERRE SICILIANE IGT SYRAH TARENI VNeRIINI{e N COD. 3362P

UVA: Syrah 100%

COLOR: Rojo rubi.

AROMA: De cereza negra, granate y mora.

EN BOCA: Elegante y equilibrado con notas balsédmicas.
MARIDAJE: Platos a base de carne, sopas y quesos semi curados.

ALCAMO DOC CATARATTO TARENI ViNO BLANCO [T

UVA: Catarratto 100%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos verdosos.

AROMA: Delicadas notas de flores de naranjo, pera y avellana.

EN BOCA: Seco y mérbido.

MARIDAJE: Frito de pescado, platos a basa de moluscos y carnes blancas.

VINO BLANCO [[o{o]s P LY

UVA: Grillo 100%

COLOR: Amarillo pajizo.

AROMA: Floreales y notas de vainilla.

EN BOCA: Elegante y fresco con notas de limén.
MARIDAJE: Sopas de pescado y asados.

TERRE SICILIANE IGT INZOLIA TARENI VINO BLANCO

UVA: Inzolia 100%

COLOR: Amarillo pajizo claro.

AROMA: Delicado olor de azahar, notas de pera melén y melocotén amarillo.
EN BOCA: Suave con notas de melén Cantalupo, cedro y limén.

MARIDAJE: Souté de mejillén y almejas, pescados del sabor delicado.

MARSALA CREMOVO DOC VINO FORTIFICADO [EIEEEE

UVA: Grillo, Catarratto y Inzolia

COLOR: Ambar oscuro.

AROMA: Vainilla y huevo.

EN BOCA: Dulce y arménico.

MARIDAJE: Perfecto para aromatizar postres.

NOTAS: Afinamiento 2 meses en inox
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VINO FORTIFICADO [&sJsuyEt

UVA: Grillo, Catarratto y Inzolia

COLOR: Ambar oscuro.

AROMA: Intenso, persistente con agradables notas de roble.

EN BOCA: Fine y delicado.

MARIDAJE: Para productos de pasteleria, muy adecuado para cocinar.

NOTAS: 12 meses en barril.

VINO FORTIFICADO [esiRyickil

UVA: Grillo, Catarratto y Inzolia

COLOR: Ambar claro.

AROMA: Equilibrado, con notas de céscara de mandarina y naranja.

EN BOCA: Ligeramente seco con notas de avellana y piel de mandarina.
MARIDAJE: Perfecto servido con postres.

NOTAS: 24 meses en barril

Mazara del Vallo

Los vinos de Assuli son vinos de gran caracter y personalidad. Rober-
to Caruso, propietario de la bodega Assuli es un “Siciliano DOC” que

TRAPANI ama su tierra y tiene una tradicién que lo une por generaciones con
ASSULI la agricultura.
—— Baglio ——
SICILIA DOC NERO D’AVOLA LORLANDO A NleR { 1N (el COD. 01ASSUL|

UVE: Nero d’Avola 100%

COLOR: Rojo rubi.

AROMA: Notas de frutos rojos.

EN BOCA: Equilibrado con taninos suaves.

MARIDAJE: Perfecto con quesos semicurados y asados con patatas.

NOTAS: 3 Bicchieri Gambero Rosso.

SICILIADOC SYRAH RUGGIERO

VINOTINTO

UVA: Syrah 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos violaceos.
AROMA: Especiados con notas de regaliz.
EN BOCA: Fresco con buena sapidez.
MARIDAJE: Platos a base de carne roja.

SICILIA DOC INSOLIA CARINDA

VINO BLANCO [ s]nRUASSIOI N

UVA: Insolia 100%

COLOR: Amarillo con reflejos verdosos.

AROMA: Notas citricas.

EN BOCA: Fresco, spido y mineral.

MARIDAJE: Entrantes de marisco y platos a base pescado.

SICILIA DOC GRILLO FIORDILIGI VINO BLANCO [TV

UVA: Grillo 100%

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos verdosos.

AROMA: Notas citricas y de pifia.

EN BOCA: Fresco bien equilibrado.

MARIDAJE: Perfecto en aperitivo y con platos de pescado.
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: . SARDEG NA Con 1.200 hectéreas de vifias propias, Dolianova es la bodega
cantine di més grande de Sardegna, los nlimeros confirman la leadership
! : de esta empresa, capaz de vender mas de 4 millones de bote-
llas cada afio y de exportar los mismos productos en los 5 conti-
nentes. Dolianova produce excelencias premiadas mas de 100

veces en los Ultimos 10 afios. Los “3 bicchieri” asignados por el
“Gambero Rosso” 2017 lo confirman.

CATALOGO DE VINOS «a

dolia &g
nova

CANNONAU DI SARDEGNA DOC ANZENAS FORMATO 0,375y 0,75 ml VINO TINTO [ HeNBIIY

UVA: Cannonau 90%, Uvas Rojas Autéctonas 10%

COLOR: Rojo rubi intenso.

AROMA: Intenso y persistente con notas de frutos del bosque.
EN BOCA: De cuerpo amplio bastante tanico y arménico.
MARIDAJE: Ideal con guiso de carne y queso curado picante.

CANNONAU DI SARDEGNA DOC RISERVA BLASIO VINO TINTO S eN[i¥o[Y

UVA: Cannonau 90%, Uvas Rojas Autéctonas 10%

COLOR: Rojo rubi intenso.

AROMA: Intenso y persistente con notas balsamicas y frutos rojos.
EN BOCA: Armonioso y equilibrado.

MARIDAJE: Carne roja, caza y quesos curados.

MONICA DI SARDEGNA DOC ARENADA VINO TINTO

UVA: Monica 90%, Uvas Rojas Autéctonas 10%

COLOR: Rojo rubi.

AROMA: Intenso y persistente con notas de cereza y frambuesa.
EN BOCA: Armonioso, equilibrado con notas herbaceas.
MARIDAJE: Risotto, carne blanca, quesos medios curados.

KERZO ROSSO - ISOLA DEI NURAGHI IGT VINO TINTO [IEINGIGIN

UVA: Uvas Rojas Autéctonas 100%

COLOR: Rojo rubi con reflejos viola.
AROMA: Intenso con notas de frutas del bosque.
EN BOCA: Estructurado, expresivo y arménico con un tanino suave.

MARIDAJE: Caza, quesos curados y “antipasto italiano”.

CANNONAU DI SARDEGNA DOC ROSADA VINO ROSADO

UVA: Cannonau 100%
: COLOR: Rosa tenue.
AROMA: Delicado y elegante con notas de cereza y fresa.
- EN BOCA: Fine al palado, buena estructura y persistencia.
MARIDAJE: Carne blanca al la plancha.

KERZO BIANCO - ISOLA DEI NURAGHI IGT viNO BLANCO [ERRNINERNY

UVA: Uvas Blancas Autéctonas 100%

COLOR: Amarillo pajizo.

AROMA: Delicado y floral.

EN BOCA: Fresco, con notas de frutas blanca.
MARIDAJE: Pescado, primeros platos de sabor suave.

VERMENTINO DI SARDEGNA DOC PRENDAS FORMATO 0,375 ML Y 0,75 VINO BLANCO

UVA: Vermentino 100%

COLOR: Dorado pélido con matices verduscos.

AROMA: Floral intenso, fresco y afrutado

EN BOCA: Intenso y persistente, ligeramente acidulo.
MARIDAJE: Platos ligeros, pescado a la plancha y carne blanca.

NURAGUS DI CAGLIARI DOC PERLAS VINO BLANCO

UVA: Nuragus 100%

COLOR: Amarillo pajizo claro.

AROMA: Fresco y afrutado.

EN BOCA: Delicado, ligeramente acidulo.

MARIDAJE: Entrantes ligeras y platos a base de pescado.

OZHaAn
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THERESIANER

Cerveza italiana, elaborada en la versién espafiola de Baviera de las pils. Sunombre se debe a Maria Teresa, emperatriz
de Alemania, reina de Hungria y Bohemia, hija del emperador Carlos VI 'y nacida en Viena en Mayo de 1717. Theresia-
ner fue el nombre del nuevo distrito de Trieste, como Theresienstadt por los austriacos.

Clntica Piveeria

& Fieate t7o0

Premium Pils 0,33 Lt.

COD. 765THERE

TIPOLOGIA: Pilsner

CARACTERISTICAS: Cerveza color amarillo pajizo, brillante, con un gusto agradablemente seco
que se une, al final, a la frescura de las notas de malta y lépulo.

MARIDAJE: Ideal como aperitivo, con tartas saladas, pasta y embutidos.

GRADO ALCOHOLICO: 5,0% Vol.

COD. 750THERE

TIPOLOGIA: Vienna.

CARACTERISTICAS: Cerveza de color cobrizo, con caracter y un perfecto equilibrio entre malta
y lipulo. Fresca y delicada con notas afrutadas y aroma de caramelo.

MARIDAJE: Lasafia, paella y tabla de queso.

GRADO ALCOHOLICO: 5,3% Vol.

COD. 755THERE

TIPOLOGIA: Strong Ale.

CARACTERISTICAS: Cerveza con sabor agradablemente dulce con notas de regaliz, frutos secos
y café. Caracteristico color oscuro.

MARIDAJE: Asados de cerdo, carne roja, quesos curados.

GRADO ALCOHOLICO: 8,5% Vol.

=
MENABREA ICHNUSA PERONI PERONI MORETTI
NON FILTRATA TRADIZIONALE AZZURRO BIRRAMORETTI
0,33 Lt. 0,33 Lt. 0,33 Lt. 033 Lt. 0,33 Lt.
Cajas de 24 und. ![' 50 Cajas de 24 und. Cajas de 24 und. Cajas de 24 und. Cajas de 24 und.

hnus
sl

5|

wiww arquasmeraldina.

SMERALDINA SMERALDINA
ACQUA NATURALE ACQUA GASSATA
SMERALDINA SMERALDINA
Smeraldina Smeraldina
0,50 Ml. 0,50 ML.

Cajas de 20 und.

COD. SMENAT00

Cajas de 20 und.

COD. SMEGS00
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BIRRA  BIRRA DELL'EREMO

’
D E L I_ La cerveza artesanal italiana que se produce en Assisi. Cada botella, cada sorbo, cuenta historias pasadas de
E R E M 0 nobles, nombres gloriosos, especias y personajes inmortales. Birra dell'Eremo mantiene las recetas antiguas y

dseieh las técnicas mas vanguardistas: el secreto de su sabor esté en perfecto equilibrio entre tradicién e innovacién.
ss\

BIRRA FIERA 0,33 Lt.

TIPOLOGIA: American India Pale Ale

CARACTERISTICAS: Cerveza de color amarillo oscuro. Notas citricas de limén, pomelo y frutas
rojas. En boca notas herbéceas, muy suave y equilibrado, en perfecta sincronia con el estilo.
GRADO ALCOHOLICO: 6,5% Vol.

COD. BBFU33

TIPOLOGIA: Tripel

CARACTERISTICAS: Color dorado intenso, en nariz emergen aromas de corteza de pan.
En boca predomina la malta gracias a las suaves y envolventes notas caramelizadas.
GRADO ALCOHOLICO: 8,5% Vol.

BIRRA SAGGIA 0,33 Lt.

TIPOLOGIA : Blanche
CARACTERISTICAS: De color amarillo pajizo con espuma blanca, persistente. En nariz aparecen
delicadas notas de fruta, cilantro, naranja y bergamota.

GRADO ALCOHOLICO: 5% Vol.

BIRRA NOBILE 0,33 Lt.

TIPOLOGIA : Golden Ale
CARACTERISTICAS: Cerveza con espuma blanca, fina y persistente. En nariz prevalece un aroma
de limén. El sabor es equilibrado, con notas malteadas.

GRADO ALCOHOLICO: 5% Vol.

ZOE 0,33 Lt.

TIPOLOGIA: Keller Pils
CARACTERISTICAS: De color amarillo pajizo, espuma compacta, fina y blanca. En nariz notas
herbéceas, en boca notas delicadas de cereales y miel con final amargo.

GRADO ALCOHOLICO: 5,2% Vol.

BIRRIFICIO DEL FORTE

Birrificio del Forte es una cerveceria artesanal italiana independiente, que crea y reinterpreta cervezas, no
microfiltradas y no pasteurizadas, con su propio estilo. Buscando, ante todo, equilibrio, elegancia y constancia
cualitativa a través de la atencién asidua al detalle.

BIRRIFICIO &

FORTE

CENTO VOLTE FORTE 0,33 Lt. 0,75 Lt.

TIPOLOGIA: Blanche

CARACTERISTICAS: Color amarillo pajizo, aroma fresco y citrico con notas de bergamota, naranja
amarga y cilantro.

GRADO ALCOHOLICO: 4% Vol.
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MERIDIANO O 0,33 Lt.

COD. BFMZ 0,75 Lt. EIEREE

TIPOLOGIA : Pale Ale
CARACTERISTICAS: Cerveza oscura, afrutada tipica de las levaduras al estilo inglés con notas de
caramelo, y frutos secos.

GRADO ALCOHOLICO: 5% Vol.

075 Lt

TIPOLOGIA: Dark Strong Ale
CARACTERISTICAS: De color oscuro, intenso aroma a fruta confitada acompafiada de una ligera
nota especiada. El sabor libera una suave dulzura que recuerda a la fruta seca.

GRADO ALCOHOLICO: 8% Vol.

COD BFCV 0,75 Lt ENEEWE

TIPOLOGIA: Belgian Strong Golden Ale
CARACTERISTICAS: Color amarillo con reflejos dorados tiene intensos aromas de fruta madura.
GRADO ALCOHOLICO: 7,5 % Vol.

COD BFGD 0,75 Lt EIERNE

TIPOLOGIA: Golden Ale

CARACTERISTICAS: Cerveza sin gluten de color dorado claro, aromas de fruta amarilla y floral
ligeramente especiada.

El sabor se caracteriza por una base delicadamente malteada con notas herbaceas frescas.

GRADO ALCOHOLICO: 4,5% Vol.

COD. BF2C75

TIPOLOGIA: Porter
CARACTERISTICAS: Cerveza oscura, ligeramente tostada, con notas de café, cacao y regaliz al final.
GRADO ALCOHOLICO: 5% Vol.

COD BFCS 0,75 Lt IENERSE

TIPOLOGiAE Session Ipa (con pimiento)
CARACTERISTICAS: Color amarillo con reflejos dorados tiene intensos aromas de fruta madura.
GRADO ALCOHOLICO: 7,5 % Vol.

COD. BFIT75

TIPOLOGIA: ltalian Grape Ale (Cerveza espumosa producida con 30% Sangiovese y Chianti)
CARACTERISTICAS: Un tejido entre el mosto de malta de cebada y el mosto de uva de vino.
Sensaciones florales frescas, tonos afrutado con ligera nota especiada. El sabor es suave, ligero y con
un generoso contenido alcohdlico perfectamente equilibrado por la combinacién de acidez y eferves-
cencia. El acabado es limpio, seco y discretamente persistente.

GRADO ALCOHOLICO: 11,8 % Vol.

BIRRASANTA o,50 Lt.

COD. BFBS50

TIPOLOGIA: Barrel Aged

CARACTERISTICAS: Se trata de una cerveza Unica elaborada fermentando en barriles de “Vinsanto”
De color marrén sin espuma. Aroma con tendencia a licor, notas de pastel al horno, amaretto, crema
Mou, regaliz y tabaco. Ligeras toques de higos deshidratados, pasas y delicados toques de vinagre
balsamico.

El sabor es suave y aterciopelado, con cuerpo, calido y dulce encuentra su equilibrio con un final delica-
damente acido.

GRADO ALCOHOLICO: 15% Vol
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APEROL CAMPARI

CAMPARI CAMPARI

0,70 CL. | o7oCL e CINZANO CINZANO
Cajas de 6 und. Cajas de 6 und. CMNO ROSSO BIANCO
CAMPARI CAMPARI

1LT. 1LT 1LT 1T

Cajas de 6 und. Cajas de 6 und. Cajas de 6 und. Cajas de 6 und.
COD. 5214 COD. 1871
CINZANO CYNAR

RISERVA DRY

1757 AVERNA ROSSO FRANGELICO
CAMPARI [ CAMPARI CAMPARI CAMPARI

1LT. 0,70CL 1LT - = 0,70 CL.

Cajas de 6 und. Cajas de 6 und. Cajas de 6 ur .".. ﬁ'ﬂ 3‘ . Cajasde 6 und.
 [ronog
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Nuestra seleccion de licores .W“m
P\ Y

I Valco'lberia
=
s /A
., GRAPPA DI
LIMONCELLO VERMOUTH MOSCATO
VALCOIBERIA ROSSO | GENTILE
1,5LT 0,75 CL. 0,70 CL.
Cajas de 6 und. Cajas de 6 und. Cajas de 6 und.
"
LIQUORE
LIQUORE DI GRAPPA AMARO LAGO
LIQUIRIZIA AMBRATA MAGGIORE
0,75 CL. 0,70 CL. 0,70 CL.
Cajas de 6 und. Cajas de 6 und. Cajas de 6 und.
GRAPPA GRAPPA DI
- GRAPPA DI PINOT CHARDONNAY
;J,;W GIOVANE TRAILAGHI TRAILAGHI
il 0,70 CL. Rl 0,70 CL. 0,70 CL.
aiavaNE Cajas de 6 und. Rk Cajas de 6 und. Cajas de 6 und.
7\ L,.A
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Nuestra seleccion de licores

N
Valcolberia

AMARETTO APERITIVO GRAPPA ii‘R:'REg
1851 HAPPY RED BIANCA
LAZZARONI LAZZARONI LAZZARONI LAZZARONI
0,70 CL. 0,70 CL. 0,70 CL. o,7.o CL
Cajas de 6 und. Cajas de 6 und. Cajas de 6 und. Cajas de 6 und.
i
i LIMONCINO I
DEL CHIOSTRO
: LAZZARONI
3‘]‘"0‘_ 0,70 CL.
",lq 45 Cajas de 6 und. MARASCHINO NOCINO
- LAZZARONI LAZZARONI
IMINEIN 0,50 CL. %79 Ccll—- g 0,70 CL.
C Cajas de 6 und. ajas de 6 und. Cajas de 6 und.
{
i ]
P31
GREEN APERITIF
0,70 CL.
SAMBUCA Cajas de 6 und.
1851
LAZZARONI
0,70 CL.
e Cajas de 6 und.
AUTENTICD
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1921
OUR GOOD
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ROSA DI PRIMITIVO
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GAMBEROROSS)

www.varvaglione.com
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“NON
METTERTI

IN CAMMINO
SELABOCCA
NON SA

DI VINO”

Cit. Beppe Bonetti

ATENCION AL CLIENTE

Teléfono (+34) 680 680 667
atencionalcliente(dvalcoiberia.com

BARCELONA

Carrer Priora Xixilona, 89
08530 La Garriga
Teléfono (+34) 938 827 670
infoldvalcoiberia.com

MADRID

C/ Cabo de Finisterre, 9
28500 Arganda del Rey
Teléfono (+34) 918 706 997

SEVILLA

Avda. Umbrete n°1

Pol. Industrial p.i.b.o

41110 Bollullos de la Mitacion
Teléfono (+34) 955 776 766

MALAGA

C/Atenas, 63
29006 Malaga
Teléfono (+34) 952 063 644

www.valcoiberia.com
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